BAKKERIJ MAISON LAMBI

www.bakkerijmaisonlambi.nl
info@bakkerijmaisonlambi.nl Meerlo: 0478 691 392
Facebook: Bakkerij Maison Lambi  Venlo: 077 851 31 65

Naam:

Telefoonnummer:

Datum (ophalen):

Plaats ophalen: Venlo / Meerlo? ............

542 Assortiment brood op tarwe basis Grootte  Prijs  Aantal
Wit brood Heel € 3,30
Wit brood Half €1,80
Wit vloerbrood sesam/maanzaad of tijger Heel € 3,40
Wit vloerbrood sesam/maanzaad of tijger Half €1,85
Wit casino brood Heel € 3,30
Wit vloer brood zonder decoratie Heel € 3,30
Tarwe Heel € 3,30
Tarwe Half €1,80
Tarwe casino Heel € 3,30
Tarwe vloer sesam/maanzaad of tijger Heel € 3,40
Tarwe vloer sesam/maanzaad of tijger Half €1,85
Tarwe vloer zonder decoratie Heel € 3,30
Volkoren fijn 100% volkoren brood Heel € 3,30
Volkoren fijn brood 100% volkoren brood Half €1,80
Mieldere/Venloos meergranen Heel € 3,95
Mieldere/Venloos meergranen Half €2,10
Het Beste 100% volkoren brood met zaden Heel € 3,95
Het Beste 100% volkoren brood met zaden Half €2,10
Vikorn 100% volkoren brood met zaden Heel € 3,95
Vikorn 100% volkoren brood met zaden Half €2,10
Zonnebloempitten 100% volkoren brood met zaden Heel € 3,95
Fjord (Koolhydraat arm brood met heel veel zaden) Heel € 3,25
Toscaans donker 100% volkoren brood met zaden Heel € 3,95
Toscaans donker 100% volkoren brood met zaden Half €2,10
Waldkorn 100% volkoren brood met zaden Heel € 3,95
Waldkorn 100% volkoren brood met zaden Half €2,10

Brooddag Kortingen:

Tarwe&wit&volkorenbrood 20% korting!!!
Alle meergranen brood soorten 15% korting!!!
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Glutenvrij brood Heel € 4,50
Desem Cranberry walnoten brood Heel € 4,65
Desem Spelt brood 100% spelt Heel € 4,40
Desem meergranen brood Heel € 4,65
Desem mais Heel € 4,40
Desem pompoen brood Heel €4,40
Desem wit brood Heel €4,40
Rozijnenbrood Half €2,75
Rozijnenbrood Heel €4,95
Suikerbrood in aluminium bak Half €2,75
Suikerbrood in aluminium bak Heel €4,95
Appel kaneel brood (herst/winterseizoen) Heel € 3,95
Kwarkbollen vanille (voorjaar/zomer) Heel € 4,50
Roggebrood oma’s lpak |€3,30
Roggebrood Limburgs lpak |€3,25
Roggebrood noten rozijnen 1lpak |€3,50
Brabants roggebrood lpak |€3,25
Frans wit stokbrood 1 st € 2,75
Toscaans (Meergranen) donker stokbrood 1st € 2,95
Italiaans Milano stokbrood 1st €2,95
Kaas uienstokbrood 1st € 4,25
Stokbrood met verse pesto 1st € 3,50
Breekbrood krans 1 st. € 4,95
7 verschillende desembroodjes

Hard Frans broodje (5 halen 4 betalen) 1st €0,70
Maanzaad/Sesam/Tijger broodje 1st €0,70
Spelt desem broodje 1st €1,10
Ciabatta desem broodje 1st €1,10
Kampioen desem broodje 1st €1,10
Maisbroodje desem broodje 1st €1,10
Pompoen donker desem broodje 1st €1,10
Cranberry walnoten desem broodje 1st €1,25




Zacht wit puntje (10 voor €4,95) 1st € 0,55
Zacht wit bolletje (10 voor €4,95) 1st € 0,55
Zacht bruin tarwe bolletje (6 voor €3,30) 1st € 0,60
Rozijnen bol (6 voor €4,25) 1st €0,75
Waldkornbroodijes zacht (6 voor €3,95) 1st €0,70
Franse Croissant 1st €1,15
Chocolade croissant 1st €1,95
Worstenbroodje (5 stuks van €11,50 voor €10,50) 1st € 2,30
Ham-kaas croissant 1st €2
Frikandelbroodije 1st €2,40
Saucijzenbroodje 1st €2,40
Kaas/uien hard broodje 1st €1,50
Foccacia pesto & olijven & kaas (Seizoen) 1st €7,95
Foccacia,tomaat & mozzarella & kaas (Seizoen) 1st €7,95
Foccacia gemarineerde gegrilde groente & kaas 1st €7,95
(Seizoen)

Appelflap 1st € 2,30
Koffiebroodije rozijnen/appel/gele room (Seizoen) 1st €2,30
Abrikozen of Kersen kruimel rondo’s (Seizoen) 1st €2,30
Roomboter cake groot vanille 1st €7,95
Roomboter marmer cake chocolade/vanille (Seizoen) | 1 st €7,95
Ontbijt honingkoek 1st € 4,20
Ontbijt honingkoek met candy 1st € 4,35
Ontbijt honingkoek met noten 1st € 4,95

Uiteraard hebben wij nog veel meer verschillende soorten lekkernijen in onze
winkel liggen zoals handgemaakte koekjes, bonbons, cake, zoete en hartige
snacks en nog veel meer heerlijke producten. Alles wordt met de hand gemaakt

in onze bakkerij in Meerlo met heel veel liefde en uiteraard de beste

grondstoffen die we kunnen krijgen!

Tot ziens in een van onze winkels. Team Maison Lambi







